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Burrata
Balsamico, spenat och ruccola, friterad vitlök, 
hasselnötter, krasse. 

Ryggbiff
Potatiskaka, pumpapuré, grönpepparsmör, 
demi glace, råhyvlad vildsvamp.

Havtornssorbet
Fänkål, vitchoklad, kardemummaflarn.

Cava Ramiro Ecologico Brut   105 kr glas / 495 kr fl.

Prosecco Bolla Organic   105 kr glas / 495 kr fl.

Cremant de Bourgogne   135 kr glas / 655 kr fl.

Guldkula Brut Reservé   190 kr glas / 1 025 kr fl.

Hamburgare   95 kr
Ketchup, pommes frites.
Hamburger, ketchup, french fries.

Köttbullar   95 kr
Potatismos, gräddsås, rårörda lingon, pressgurka.
Meatballs, mashed potatoes, cream sauce,  
lingon, pickled cucumber.

Pannkakor  95 kr 
Sylt, grädde.
Pancakes, jam, cream.

Vaniljglass   95 kr
med chokladsås.
Vanilla ice cream with chocolate sauce.

Vinälskare?
På Sofia byThe  Sea har vi tre utbildade Sommelierer. Vi vågar  
nog sticka ut hakan med att vara ensamma om detta i staden.  
Och stolta! Det är säkert också så att vi har det förnämsta  
utbudet av viner. Så tveka inte att prata viner och alla typer av 
drycker med vår mycket kompetenta personal. 

Hälleflundra ceviche   195 kr
Friterat sushiris, bränd zucchini, mandel, sojaemulsion. 
Halibut ceviche, fried sushi rice, burnt zucchini, almonds,  
soy emulsion.

Hjort carpaccio   185 kr
Lingon, svartkål, brynt smör, kantareller, bakad äggula,  
pepparrot. 
Carpaccio on venison, lingon, black cabbage, browned butter,  
chantarelles, baked egg yolk, horseradish.

Burrata   165 kr
Balsamico, spenat och ruccola, friterad vitlök,  
hasselnötter, krasse. 
Burrata, balsamic vinegar, arugula, spinach, fried garlic,  
hazelnuts, cress.

Havskräftsoppa   159 kr
Citrusemulsion, friterad brysselkål, grillat surdegsbröd. 
Langoustine soup, citrus emulsion, fried Brussels sprouts,  
grilled sourdough bread.

Asian Apple  135 kr
Absolut vodka, ginger beer, äppelmust, lime

Amaretto Sour  135 kr
Amaretto, lime, apelsin, citron

Cinnamon Bubble  135 kr
Whisky liquer, svartvinbär, kanel, cava

Lingon Hven Gin  135 kr
Hven Organic gin, lingon, tonic

Negroni  135 kr
Gin, Martini Rosso, Campari, apelsin

Bubbligt äpple  85 kr
Äpple, nozecco

Hos oss händer det alltid något. 
Följ oss på sociala medier så missar du inget.

À LA CARTE
Halstrad aborre 299 kr
Brässerad fänkål, morot, örtslungad potatis, svartrot,  
granatäpple, saffranssky.
Perch, braised fennel, carrot, herb potatoes, black salsify,  
pomegranate, saffron fl avoured broth.

Kantarellrisotto  249 kr
Rostad majsbuljong, grana padano, ruccola.
Chantarelle risotto, roasted corn broth, grana padano, arugula.

Ryggbiff  295 kr
Potatiskaka, pumpapuré, grönpepparsmör, demi glace, 
råhyvlad vildsvamp.
Sirloin steak, potato cake, pumpkin puree, green pepper  
butter, demi glace, wild mushroom.

Pluma  275 kr
Mejram & körvelbuljong, sparrispotatis, cider- 
brässerade äpple, torkad svartkål.
Pluma, marjoram & chervil broth, asparagus potatoes,  
cider braised apple, crispy black cabbage.

Tuppbröst  285 kr
Pumpafondant, persiljerot, rönnbärskapris, rödkål,  
brysselkål, smörad tuppbuljong, betor.
Rooster, pumpkin fondant, parsley root, rowan berries,  
red cabbage, brussels sprouts, buttered rooster broth, beets.

H U V U D R ÄT T E R

Smashed burger  195 kr
 Smashed burger, potato bun, svampkräm, picklad  
silverlök, spetskål, purjolöksolja, cheddar, pommes frites, 
het ketchup.  
Hamburgare på växtbaserat protein+ 25 kr.  
Det löser vi. [riktigt bra]
Smashed burger, potato bun, mushroom cream, pickled  
silver onions, pointed cabbage, leek oil, cheddar, french fries, 
spicy ketchup. 
[Plant-based burger, we fi x it + 25 kr]

Caesarsallad  195 kr
Grana Padano, krutonger.  
Välj på majskyckling & bacon eller räkor & ägg.
Caesar salad, Grana Padano, croutons, your choices of  
chicken & bacon or shrimps & egg

Kvällens husman  175 kr
Fråga gärna vad som erbjuds ikväll.  
Serveras måndag till torsdag.
Tonights traditionally cooked meal, please ask your waiter, 
available monday to thursday.

B I S T R O

Havtornssorbet  120 kr
Fänkål, vitchoklad, kardemummaflarn.
Sea buckthorn sorbet, fennel, white chocolate,  
cardamom wafers.

Ostbricka  140 kr
Savarin, kronblomster, manchego, pain d èpice,  
hjortron marmelad.
Cheese platter, savarin, kronblomster, manchego,  
pain d`epice, cloudberry marmelade.

Chokladpraliner  35 kr/st
Från chokladmästaren Jan Hedh, 3 olika smaker. 
Chocolate truffles from Swedish chocolate maker  
Jan Hedh, 3 different fl avours.

Lakritsbrûlée  120 kr
Citronglass, kaffeflarn.
Licorice crème brûlée, lemon sorbet, coffee wafers.

D E S S E R T

515 kr

Allergi
Berätta om din allergi  

så hjälper vi dig.
Allergy

Tell us and we  
help you.
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